
14.-15.11.2025 King Crab Housessa: 

Arktinen World Cup Menu 

– Pohjoisen maa ja kylmä meri kohtaavat – 

Tämän vuoden menu on kunnianosoitus pohjoisen luonnon puhtaudelle ja sen monipuolisuudelle – ja 
yhdistää parhaat puolet: maan syvät ja lämminhenkiset maut sekä meren raikkaat ja kirkkaat sävyt. 

Keittiömme tuo lautaselle tämän kontrastin rennon elegantisti – tarkoin valituista raaka-aineista, jotka 
tulevat joko suoraan luonnosta, paikallisilta tuottajilta, tai vastuullisesti Pohjois-Atlantilta. 

Tervetuloa nauttimaan ja ihastumaan! 

♥: King Crab House 

 

Amuse-bouche 

Graavitaimenta ja perunarieskaa 

Alkuun 

Keltapyrstöpiikkimakrillia ja kuusenkerkkää 

Päälle 

Tunturi-Lapin poronfileetä ja Pohjois-Atlantin langustiinia, 
Annanperunaa ja suppilovahveroita 

Jälkiruoka 

Saunakukkamoussea, mustikkaa ja maitojäätelöä 

69 € / hlö 

Lisävaihtoehtona: 
Kuningasravunjalkoja valkoviiniliemessä väliruokana: 
+ 34 € / 150g (sopii jaettavaksi 2-3:lle), + 65 € / 300g (sopii jaettavaksi 4-5:lle) 

 

Menu tarjoillaan vain koko pöytäseurueelle, ja myydään niin kauan kuin riittää. Varmista menu 
ennakkotilauksella. Muistathan myös ilmoittaa mahdolliset ruoka-aineallergiat etukäteen, kiitos. 

Pöytävaraukset: www.kingcrabhouse.fi/book-a-table 

http://www.kingcrabhouse.fi/book-a-table


 

14–15 Nov 2025 at King Crab House: 
Arctic World Cup Menu 

– Where the Northern Land Meets the Cold Sea – 

This year’s menu is a tribute to the purity and diversity of the northern nature – combining the best of both 
worlds: the deep, warm flavors of the land and the fresh, bright notes of the sea. 

Our kitchen brings this contrast to the plate with relaxed elegance – using carefully selected ingredients 
sourced directly from nature, from local producers, or responsibly from the North Atlantic Sea. 

Welcome to enjoy and be enchanted! 

♥: King Crab House 

 

Amuse-bouche 

Cured arctic char and potato flat bread 

Starter 

Yellowtail and spruce sprout 

Main 

Fell Lapland’s reindeer fillet and North Atlantic langoustine, 
pommes Anna and funnel chanterelle sauce 

Dessert 

Scentless mayweed, blueberries and milk ice cream 

69 € / person 

Optional add-on: 
Enjoy king crab legs in white wine as a second starter: 
+ 34 € / 150g (good to share for 2-3 persons), + 65 € / 300g (good to share for 4-5 persons) 

 

The menu is served for the entire party only. Limited availability, please secure your menu with a pre-
order. Kindly also inform us in case of any food allergies in advance, thank you. 

Table bookings: www.kingcrabhouse.fi/book-a-table 

http://www.kingcrabhouse.fi/book-a-table
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